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Degustationsmenü 
 
 
 

Amuse-Bouche 
 

 
 

Rote Bete Carpaccio 

 mit Himbeer-Walnussdressing,  

Ziegenkäse und geräuchertem Lammschinken 

 

 
 

Oxtail claire 

mit Kräutercrêpes-Roulade und Gemüseperlen 

 

 
 

Mariniertes Zanderfilet 

auf karamellisiertem Erbsenmus und Hummerschaum 
 

 
 

Sous vide gegarte Hirschkeule 

mit Waldpilzsalat, Sanddorn-Kürbispüree und Rosenkohl 

 

  
 

Mousse von weißer Valrhona Schokolade und Orange 

mit Kürbis und Tee-Minze 

 


